
Tradition & Qualität seit 1990
GENUSS MIT LEIDENSCHAFT

Seit über drei Jahrzehnten steht unser Familienlokal im Herzen von Hude für 
authentische griechische Küche und herzliche Gastfreundschaft. 

Was 1990 begann, führen wir seit 2004 mit Hingabe weiter – geprägt von 
hauseigenen Würzmischungen, langjähriger Erfahrung und unserem 

höchsten Anspruch: Qualität!

Regional verwurzelt
FRISCHE, DIE MAN SCHMECKT

Wo immer möglich, setzen wir auf Regionalität. Unser Fleisch stammt von der 
Fleischerei Hemmerling, während frisches Gemüse und weitere Zutaten von 
regionalen Großhändlern bezogen werden. So garantieren wir Ihnen beste 

Qualität und authentischen Geschmack.

Vielen Dank für Ihren Besuch – wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!
Ihr Zorbas-Team

Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte vorab an.
Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. & Service. Bilder sind Beispielbilder.

Teilen Sie Ihr Zorbas-Erlebnis mit anderen 
und unterstützen Sie uns jetzt mit Ihrer 

5-Sterne Bewertung bei Google.

Einfach
scannen, 

Link aufrufen
& bewerten!



MEHR:
DIGITALE  
GETRÄNKEKARTE 
Entdecken Sie unsere 
Getränkeauswahl und unsere  
Desserts bequem per 
Smartphone. Einfach Code 
scannen und Link folgen.

Unter anderem:
•	 Lemon Spritz
•	 Peach Spritz
•	 Pink Lillet
•	 Rosato Peach
•	 Lady Berry
•	 Hey Ginger
•	 Red Passion
•	 Martini Rosso
•	 Sherry

APERITIFS
Ein Aperitif ist ein Ritual, das die Vorfreude auf das Essen noch 
intensiver macht. Ob spritzig, fruchtig oder würzig, unsere Auswahl 
an Aperitifs harmoniert perfekt mit den Aromen unserer Gerichte.

Aperol Spritz
Secco, Aperol und Soda

Ouzo Plomari auf Eis
Griechische Anisspirituose

Milano Spritz
Secco, Erdbeer und Soda

Raki auf Eis
Würzige Lakritz-  
und Anisnoten

Lillet Berry
Lillet trifft Berry

Martini Bianco
Mix aus Kräutern, Blumen 
und Weißweinen



ElizElen

Jonathan

Nancy

Manuel

Julius

Aday

Gabriel

Sophia Letti

Folgen Sie uns bereits?

Daniel (Mesut)

Für die besten Gäste
der beste Service
Ihren Wünschen nehmen wir uns gerne an. 
Sprechen Sie uns gerne mit Namen an.



Auf Wunsch 
vegetarisch

Als Hauptgericht 
für eine Person 

oder als Vorspeise 
für 2-3 Personen.

Beispielabbildung
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Inklusive 1 Dip 



MEZZE
Feine mediterrane Kleinigkeiten zum Teilen und Genießen  
– perfekt für alle, die Vielfalt lieben.

222. Mantaria
Gebratene Champignons und Zwiebeln mit feinen 

Kräutern und Knoblauchöl, auf cremigen Tzatziki  |  9,50 

221. Mediterran Tzatziki
Cremiger Tzatziki bedeckt mit fein gewürfelten 
Tomaten und Zwiebeln, mit leichten Kräutern und 
Granatapfelmelasse  |  8,00

227. Peynir Ezme
Hirtenkäsewürfel auf herzhaftem Tomaten-Paprika-Dip, 
abgerundet mit Granatapfelmelasse  |  9,50

224. Florini
Paprika mit Zwiebeln und Knoblauchöl auf Tzatziki  |  8,50

226. Ezme
Herzhafter Tomaten-Paprika-Dip, verfeinert mit 

aromatischen Gewürzen, auf cremigem Tzatziki serviert und 
mit Granatapfelmelasse abgerundet  |  7,50



GYROS BOWL
Spezial

GYROS
Zusätzlich können Sie sich bitte einmalig und eigenständig an unserem 
Salatbuffet bedienen.

170. Gyros Ollandós 
Gyros in herzhafter  
Sauce Hollandaise und Reis  |  18,90
176. Gyros-Gorgonzola
Gyros in cremiger 
Gorgonzola-Sahnesauce und Reis  |  18,90
177. Gyros-Aglio
Gyros in cremiger 
Knoblauch-Sahnesauce und Reis  |  18,90

178. Gyros-Chef 
Gyros in 
cremiger Metaxasauce und Reis  |  18,90

29. Gyros-Teller 
Mit Tzatziki und Reis  |  16,90



SCHNITZEL
Alle Schnitzelspezialitäten sind inklusive Pommes und Salat.  
Bedienen Sie sich bitte einmalig und eigenständig an unserem 
Salatbuffet.

44. Schnitzel Wiener Art
Klassisch beliebt  | 16,50

45. Jägerschnitzel
Schnitzel in Jägersauce, mit 
Champignons und Zwiebeln 
18,90

49. Adams Schnitzel 
Mit Champignons, Zwiebeln und 
Sauce Hollandaise  |  18,90

160. Zorbas Schnitzel
Schnitzel in Metaxasauce  |  18,90

161. Huder Schnitzel
Mit gebratenen 
Champignons  
und Zwiebeln  |  18,90
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Historisch.
Ein Blick in die Entwicklung 
vergangener Jahre. Entdecken 
Sie die Historie unseres Lokals.

1988

1994

2002

2004

2008

1990

Die Berufung.
Der Start des Senior-Werdegangs 
in einem Fremdbetrieb. Jener 
Einstieg von Ibrahim Artan sollte 
der Startschuss für eine über 
Jahre gewachsene gastronomische 
Liebe sein.

Das Paros in Delmenhorst.
Start, gemeinsam mit den beiden Brüdern, 
hinein in die Selbständigkeit. Das „PAROS“ 
in Delmenhorst war geboren.

Das erste Mal ZORBAS.
Nach vier Jahren in Delmenhorst begab sich Ibrahim 
in die Huntestadt, nach Wildeshausen, und eröffnete 
erstmal das ZORBAS - gemeinsam mit beiden 
Brüdern.

ZORBAS goes Heide.
Acht Jahre später ging es an die Delmenhorster 
Stadtgrenze, nach Heide. Unter dem Namen 
ZORBAS wurde die Tradition fortgesetzt.

Der Huder Traum.
Mehrere Ortschaften erlebt,  

bis Hude uns zur neuen Heimat 
verholfen hat. 2004 startete 
im benachbarten „Pavillon“ 
unsere Huder Geschichte, 
wobei Sohn Mesut involviert 
wurde.

Modern und schick.
Im Jahre 2008 zogen wir in das moderne 
Gebäude und boten unseren Gäste so noch 
größeren Komfort. Seit jeher sehen wir uns als 
zugehörige Institution unserer Gemeinde.

Eine weitere Generation.
Seit 2018 führt Mesut 
den Betrieb nun im 
familiären Kreis. Stetige 
Innovationen sowie laufende 
Ambienteverbesserungen und 
stets beste Qualität gehören 
zu unserem Credo.



Zum Verschenken gut!

Eignet sich bestens als Geschenk für Ihre Liebsten.  
Sprechen Sie uns an!

UNSERE

Buffetplatten 
Freuen Sie sich auf eine  
große Variation mediterraner  
Vorspeisen sowie Spezialitäten  
vom Grill direkt am Tisch.

Bei bestem Ambiente und 
ausgezeichneten Speisen 

zusammenkommen geht so. 
Jetzt für‘s nächste Mal  

reservieren!

Bis 10 oder mehr verschiedene
VORSPEISEN
Bis 8 oder mehr verschiedene 
HAUPTSPEISEN
Inklusive mehrerer
SAUCEN & BEILAGEN

UNSER

Geschenkgutschein



GESCHLOSSENE

Gesellschaften
Ab 20 Personen bieten wir 
Ihnen Raum für geschlossene 
private und gewerbliche 
Anlässe in unserem Lokal.

Inklusive exzellentem Service 
und Getränke. Wir gestalten 
Ihnen gerne ein individuelles 
vielfältiges Buffet.

Sprechen Sie uns einfach an.

Hochzeiten, Tauffeiern,  
Jubiläen, Geburtstag,  
Trauerfeiern und mehr.

Individuell und  
nach Ihren Wünschen!

Lassen Sie sich 
unverbindlich 

beraten.



Festliche Genussmomente
WEIHNACHTS- & SILVESTERPLATTEN FÜR ZUHAUSE

Jetzt vorbestellen und stressfrei genießen!

Wir bieten Ihnen kalte Vorspeisenplatten nach Ihren 
Wünschen, eine Auswahl an verschiedenen Fleischsorten, 

dazu Reis, frischer Salat und Tzatziki – alles perfekt 
abgestimmt für ein festliches Menü.

Jahresabschluss Highlights
FESTLICHES BUFFET

Genießen Sie an diesen Tagen unser beliebtes Buffet.

Reservieren Sie rechtzeitig.

1. & 2. 
Weihnachts-

tag

Silvester



JETZT CATERING FÜR  
IHRE FEIER ANFRAGEN

Wir verpflegen Ihre Gesellschaft mit genussvollen Gerichten und stimmen 
den Rahmen nach Ihren Wünschen ab. Von der Menge bis zur Bewirtung.

Sprechen Sie uns unverbindlich an.

LIEFERUNG MÖGLICH
Alle unseren Speisen (nur auf Anfrage)



Frühjahr
Highlights

Gerne werten wir Ihre Ruhetage mit einem exzellenten 
Buffet auf.

Frühzeitig an Ihren Tisch denken!
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